MIESMUSCHEL-FESTIVAL (ABENDKARTE)

SAFRANSUPPE
MIT MIESMUSCHELN
12.50

GRATINIERTE MUSCHELN

MIT KNOBLAUCH, KRAUTERN UND LAUCH
VORSPEISE 18
HAUPTSPEISE 32

SPAGHETTI
MIT KNOBLAUCH UND MIESMUSCHELN AN LEICHTER TOMATENSAUCE UND PETERSILIE
32

RISOTTO COZZE E GAMBERI
CREMIGES PROSECO-RISOTTO MIT MIESMUSCHELN UND CREVETTEN
38

MIESMUSCHELN AN PERNOD-SAFRAN-SAUCE
MIT KNOBLAUCH AN PERNOD-SAFRAN-SAUCE UND SCHALOTEN
34

MIESMUSCHELN AN WEISSWEIN
MIT KNOBLAUCH, GEMUSEBRUNOISE, WEISSWEIN-RAHMSAUCE
32

COZZE PICCANTI
AN EINER PIKANTEN TOMATENSAUCE MIT KNOBLAUCH, PEPERONCINO UND FRISCHEN
KRAUTERN
28.50

COZZE ALLA FRANCESE
AN TRUFFEL-SENFSAUCE UND GEMUSE BRUNOISE
34

COZZE AL PROSECCO
AN PROSECO-SUD MIT SCHALOTEN UND CHERRYTOMATEN
32

BEILAGE BEI ALLEN GERICHTEN (AUSSER SPAGHETTI) : GEROSTETES
KNOBLAUCHBROT

ALLE PREISE IN CHF UND INCL. GESETZL. MWST
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